
MENU



........................................................................

BREAKFAST

20 AEDHummus حمص   
Creamy Chickpea paste mixed with Tahini and lime juice
  حمص بالطحينه وعص� الليمون

.............................................. 32 AEDHummus Bil Lahmeh حمص باللحمة
Chickpeas blended with tahini, olive oil, mint and lemon juice sprinkled with meat
  حمص ممزوج مع الطحينه وزيت الزيتون والنعناع وعص� الليمون مع قطع اللحم ا�فرومة 

....................................................... 32 AEDGrilled Halloumi حلوم مشوي
Grilled Halloumi served on a bed of lettuce
   حلوم مشوي مقدم ع� ورق الخس

....................................................... 22 AEDFoul Mudammas  فول مدمس
Fava Beans, cumin, garlic, lemon and olive oil garnished with chickpeas and vegetables 
فول مدمس مع الكمون والثوم وعص� الليمون وزيت الزيتون، مزين بحبوب الحمص والخضار

......................................................... 22 AEDFoul with tahini فول بالطحنية
foul mixed with yogurt and tahini 
فول ممزوج مع الزبادي والطحينة

.............................................................. 20 AEDFatteh Hummus  فتة حمص
Boiled chickpeas, fried bread, a mixture of tahini, yogurt and hot ghee
حمص حب مسلوق، وخبز مق� وخلطة الطحينة، والزبادي  والسمن الساخن

................................ 32 AEDFatteh Hummus with Meat فتة حمص باللحمة 
Hummus mixed with yoghurt and tahini and fried Arabic bread, topped with sautéed 
diced lamb and pine nuts
حمص ممزوج مع الزبادي والطحينه وخبز عر� مق�، مغطى بلحم الغنم ا�فروم ا�طبوخ والصنوبر

.............................................................................. 16 AEDFalafel ف�فل
 8 pieces of falafel servedwith fresh herbs, tahini sauce and pickles
8   حبات ف�فل تقدم مع أعشاب طازجة وخلطة  الطحينة وا�خل�ت 



....................................................... 32 AEDEggplant Fatteh فتة الباذنجان
Chickpeas with tahini and fried eggplant mixed with finely diced lamb meat and pine nuts
 حمص بالطحينة والباذنجان ا�ق� ممزوج  مع اللحم ا�فروم الناعم  والصنوبر

.......................................... 26 AEDCheese omelet اومليت  /  عجة بالجبنة 
Cheddar Cheese Omelette with Home Made Potatoes  
اومليت/عجة محشوة بجبنة الشيدر تقدم مع البطاطا ا�ميزة

............................................... 24 AED

29 AED

Vegetable Omelet
Omelette filled with fresh vegetables served with Home Made Potatoes
 اومليت /  عجة محشوه بتشكلية من الخ©وات الطازجة تقدم مع البطاطا ا�ميزة 

اومليت بالخضار

.................................Turkey Ham Omelet          
Omelette with Turkey and Swiss cheese served with Home Made Potatoes                                                   
عجة / اومليت مع لحم الديك الرومي وجبنة الشيدر تقدم مع البطاطا ا�ميزة

اومليت الديك الرومي/عجة

32 AED..................Alayat tomato meat 

Sautéed tomatoes with onion and meat                                                                                
ط®طم مطبوخة مع البصل واللحمة

ق�ية اللحمة مع  الط®طم وتتبيلة خاصة 
WITH special dressing            

32 AED.................................Potato and Egg Mufarake
Diced potato cubes mixed with eggs.                                 
مكعبات بطاطا مع البيض

مفركة بطاطا وبيض

23 AED.................................................................Shakshokoh 
Eggs with onions, tomatoes and special spices
 بيض مع البصل والط®طم والبهارات الخاصه

  شكشوكه

29 AED..............................................Bayed Bel Qawarma
Scrambled eggs fried with diced lamb meat                           
                                                         بيض مخفوق مق� مع قطع من لحم الغنم

  بيض بالقاورما



....................................... 57 AEDTurkish Breakfast Platter ́طبق فطور تر
A tray mixed with cheese, beans, falafel, chickpeas, your choice of eggs, yoghurt, oil and 
thyme, your choice of jam & honey, served with Arabic tea and fresh vegetables

 طبق  فطور مشكل من الجبنة، والفول، والف�فل، والحمص، باºضافة ا¸ البيض، والزبادي، وزيت وزع·، وا�ر¶
والعسل،  ويقدم مع الشاي العر� وصحن خضار طازج

........................................................

MANA’ISH

15 AEDLameh Bil Ajin لحمة بالعج«
Special Seasoned meat Manou’she served with mixed vegetables
منقوشة  باللحمة ا�فرومة مع بهارات خاصة تقدم مع خضار منوعة

................................................... 15 AEDZaatar Manou’che منقوشة زع· 

Classic za’atar with extra virgin olive oil 
زع· مع زيت الزيتون البلدي

................................................... 19 AEDCheese Manou’che منقوشة  جبنة 

منقوشة  جبنة مع الزع· 

MIX Akawi Cheese                   
  خلطة جبنة عكاوي

......................................... 25 AED

21 AED

Chocolate Manou’che منقوشة شوكوºتة

Chocolate topped with strawberries and freshly sliced bananas
 منقوشة شوكوºته مغطاة بالفراولة وقطع ا�وز الطازج

Smoked Turkey & Cheese Manou’che منقوشة حبش مدخّن مع الجبنة

Turkey with akawi cheese                                
Àائح لحم الديك الرومي مع جبنة 

................... 19 AEDCheese  and zaatar Manou’che
Zaatar and akawi cheese                                         
 جبنة عكاوي مع الزع· البلدي

مناقيش



....................... 20 AEDMeat& Cheese Manou’che منقوشة باللحمة والجبنة
Special Meat and Cheese mix
 خلطه خاصة من اللحمة والجبنة

........... 20 AEDMuhammara & Cheese Manou’che منقوشة محمرة مع الجبنة
Muhammara with cheese                                                                                              
محمرة مع الجبنة

...................................... 15 AEDMuhammara Manou’che منقوشة محمرة
A mixture of red pepper paste, tomato, onion and sesame 
مزيج من الفلفل اºحمر، والط®طم، والبصل والسمسم

............................................. 15 AEDSpinach Manou’che منقوشة سبانخ
Spinach mixed with onions and lemon juice 
 سبانخ ممزوجة مع البصل وعص� الليمون 

...................................... 18 AEDHaloumi Manou’che منقوشة جبنة الحلوم
Melted halloumi cheese
جبنه حلوم سائلة

...................................... 22 AEDBasbousa Qashqwan  بسبوسه قشقوان
Mix kashkaval cheese with mozzarella covered with olive oil
 خلطة جبنة قشقوان مع ا�وزاري� مغطاة بزيت الزيتون

......................................................... 29 AEDSilk Manou’che منقوشة سلك 
Two layers of manakish filled with cheese and thyme & olive oil
مناقيش من طبقت« محشوّة بالجبنة والزع· وزيت الزيتون




